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ชื่อโครงงาน
การศึกษาปริมาณที่เหมาะสมของหญ้าหวานต่อความพึงพอใจของผู้บริโภคในผลิตภัณฑ์ชาชงสมุนไพรชาฝาง
ชื่อผู้จัดทำ
1. นางสาวธัญญเรศ   บุราณ
2. นางสาวนภัสวรรณ์   จันดี
3. นางสาวสุกุมา     โสปันหริ
ครูที่ปรึกษา

1. นางสาวสายทอง   สิมมะลา
                               2. นางสาวพนิตานันท์   ลีราช
                               3. ว่าที่ร้อยตรีหญิงภูชิสจิณณ์   โชติคุต
ปีที่จัดทำปีการศึกษา
2562
สถานศึกษา

วิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีศรีสะเกษ
บทคัดย่อ
การศึกษาในครั้งนี้มีจุดมุ่งหมายในการศึกษาค้นคว้า นี้ โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาปริมาณที่เหมาะสมของหญ้าหวานต่อความพึงพอใจของผู้บริโภคในผลิตภัณฑ์ชาชงสมุนไพรชาฝาง มี 4 สูตร ดังนี้ สูตรที่ 1 แก่นฝางอบ + มะลิอบแห้งบด สูตรที่ 2 แก่นฝางอบ + มะลิอบแห้งบด + หญ้าหวานอบแห้งบด 0.05 กรัม  สูตรที่ 3 แก่นฝางอบ + มะลิอบแห้งบด + หญ้าหวานอบแห้งบด 0.10 กรัม สูตรที่ 4 แก่นฝางอบ + มะลิอบแห้งบด + หญ้าหวานอบแห้งบด 0.20 กรัม การประเมินผลความพึงพอใจด้านประสาทสัมผัสใช้ผู้ประเมิน จำนวน 100 คน ผลการวิเคราะห์ข้อมูลพบว่าผู้บริโภคให้ความพึงพอใจ ชาสูตรที่ 3  ที่มีเติมหญ้าหวานอบแห้งบด 0.10 กรัมมากที่สุดรองลงมาคือ สูตรที่ 2 หญ้าหวานอบแห้งบด 0.05 กรัม สูตรที่ 4 หญ้าหวานอบแห้งบด 0.20   และ สูตรที่ 1 ไม่เติมหญ้าหวาน ตามลำดับ สรุปผู้บริโภคให้ความพึงพอใจผลิตภัณฑ์ชางชงสมุนไพร สูตรที่ 3 มากที่สุดอยู่ในระดับ ความพึงพอใจมาก 
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